
 

 
 
 
 
 
 
 

 

 

Fünfländerküche 

 

 

Jeder Teller, den wir Ihnen auftischen, beinhaltet ein Stück «Heimat». 

Die Ostschweiz und die angrenzenden „Länder“ mit ihrer langen Tradition bieten viele 

kulinarische Spezialitäten, die wir Ihnen geschmackvoll und kreativ zubereiten. Wir vereinen 

bewusst hauptsächlich regionale Grundnahrungsmittel mit nachhaltigen Produkten aus 

aller Welt, um Ihnen ein geschmackliches Erlebnis mit internationalen Akzenten zu bieten. 

Unsere Küche folgt einer klaren Philosophie, wir verwenden ausschließlich frische und 

qualitativ hochwertige Produkte.  

Entdecken Sie die kulinarische Vielfalt unserer wunderschönen Region, Kombiniert mit 

einem Hauch internationalen Flair entstehen gesunde und mit viel Leidenschaft zubereitete 

Köstlichkeiten, die Sie begeistern werden. 

Euer Rossbüchel-Team wünscht „en Guete“ 

 

 

 

Chef: Philipp Nußbaumer (Service – Küche) 

In der Küche: Lea B., Maximilian Pr. und Tobias W. 

Im Service: Julia und Christoph 

Reinigung: Annik 

 

 

Unser Servicepersonal informiert Sie gerne über enthaltene Allergene. 

   
 
 
 



Gerne servieren wir Ihnen die Gänge auch individuell 

    
 

 Vom Tal bis Zum Gipfel 
 

          Gruß aus der Küche 
 

 
 

 Brot 
Gesalzene Butter  hausgemachter Speck  Aufstrich 

CHF 12 

 
 

Gebeizter Saibling 
Ananas   Chorizo   gelbes Gemüse 

CHF25 

 
 

Sto Suppe 
Aus der Region Niederösterreich 

Fenchel   Kümmel   Kartoffel 
CHF19 

 
 

Gebratener Saibling 
Fregola Sarda  Kraut  Meerrettich 

CHF 36 Zwischengang 
CHF 45 Hauptgang 

 

 
 

Galantine vom Poulet 
Pilz á la Creme  Langos  Sauce Bigarade 

CHF43 

 
 

Erdbeere 
Melisse  Joghurt 

CHF 16 

 
 

Banane 
Miso  Karamell  Erdnuss 

                  CHF 19 
       

CHF 150 (komplettes Menü) 
CHF 115 (4 Gänge Vor-, Suppe-, Hpt. u. Dessert) 

 
    



Gerne servieren wir Ihnen die Gänge auch individuell 

            Wald und Wiese 
 

 
          Gruß aus der Küche 

 

 
 

Brot 
Gesalzene Butter  Aufstrich   Öl 

CHF 12 

 
 

Bohnen 
Ziegenkäse   Traube  Holunder 

CHF 25 

 
 

Sto Suppe 
Aus der Region Niederösterreich 

Fenchel   Kümmel   Kartoffel 
CHF19 

 
 

Pilzbeuschel 
Serviettenschnitte Rahm  

CHF28 

 
 

Aubergine 
Paprika  Ribisel  Haselnuss 

CHF 42 

 
 

Erdbeere 
Melisse  Joghurt 

CHF 16 

 
 

Rhabarber 
Basilikum  Kokos 

CHF 19 

 
 

CHF 130  (komplettes Menü) 
CHF 110 (4 Gänge Vor-, Suppe-, Hpt. u. Dessert) 



Deklaration  Brot – CH  Kalb – CH             Rind – CH  Lamm – CH 
  Milchprodukte – CH  Schwein – CH                   Fisch – CH   Geflügel – CH 

 

 
 
 

 
 
 
 
Freies Klettern 
 
 
Sommersalat   
Apfel   Erdbeeren  Radieschen       CHF 16 
 
 
 
Gemischter Salat         CHF 11 
 
 
 
Wiener Schnitzel vom Kalb 
Petersilienkartoffel oder Pommes oder Salat      CHF 44 
 
 
 
Entrecote          CHF 54 
Pommes Dauphine  Salatherz  Sauce au poivre 
 
 
 
Panna Cotta          

Himbeer  Rhabarber         CHF 13 



Deklaration  Brot – CH  Kalb – CH             Rind – CH  Lamm – CH 
  Milchprodukte – CH  Schwein – CH                   Fisch – CH   Geflügel – CH 

 

 


